GANII

IL COPPIERE 5 LI DEI

UVAGGIO

80% PRIMITIVO

. 20% NERO DI TROIA
., ONA DI PRODUZIONE
\ S NICOLA D’ARPI - FG
ALTITUDINE

15% VOL.
A DI ALLEVAMENTO
L{ IERA CON CORDONE
—~8$PERQNATO E GUYOT

S PROMUZIONE PER ETTARO
/ \ .70 QUINTALI

SIX EMA DIMRACCOLTA

N ICAZIONE
RACICOLTA DELLE UVE
{ SURMATURE,
| 20 GTORNJ DI MACERAZIONE
. PROLUNGATA IN

f( CQNTE ITORI D’ACCIAIO

P ANJMESEy 4 AFFINAMENTO
K g IN BAR RIQUE DI LEGNO
AMERICANO (PRIMITIVO) E

LEGNO FRANCESE (NERO DI
TRQIA) PER 1 ANNO, IN
CONTENITORI D’ACCIAIO
PER 1 MESE ED
AFFINAMENTO IN
BOTTIGLIA PER 1 ANNO
ANALISI SENSORIALE

/,,./'"
/'

NONNIOXGLVN (GO XS @)\
RIFLESS VIOLACEI AL NASO
CONFETTURA DI CILIEGIA

POI LA PRUGNA, CACAO E
LIQUIRIZIA, AL PALATO E
~“CALDO E INTENSO CON

-~ TANNINO MORBIDO E
DY TROIA - VELLUTATO

T IV O




